
   
 

  
 

Menu du midi 
 

Amuse Bouche 
 

 
 

Karotten & Pastinaken (V) 
lauwarm glasierte Karotten & Pastinaken,  

geröstetes Karottenpüree, Hanfsamen & Melotria 
Carottes & panais (V) 

Carottes & panais glacés tièdes, purée de carottes rôties, 
graines de chanvre & mélotria 

 

oder/ou 
 

Spaghettini mit Walnusse-Beurre-blanc 
karamellisierte Birnen & Tendrebon 

Spaghettini au beurre blanc aux noix (V) 
Poires caramélisées & Tendrebon 

 

 
 

Coq au Vin vom Häppy Tschigg aus Kaufdorf 
Röstkartoffeln, geschmortes Gemüse & Röstzwiebeln 

Coq au vin de Häppy Tschigg de Kaufdorf 
Pommes de terre rôties, légumes braisés & oignons frits 

 

oder/ou 
 

Weisskohl mit Umami-Butter (V) 
Linsen, sautierte Pilze, Kalettes, Sonnenblumenkerne & 

eingelegte rote Zwiebeln  
Chou blanc au beurre umami (V) 

Lentilles, champignons sautés, kalettes, graines de 
tournesol & pickles d’oignons rouges 

 

 
 

Brownie mit Haselnussschalen 
geröstete Haselnüsse, confierte Zwetschgen & 

Zwetschgen-Verjus-Sorbet 
Brownie aux coques de noisettes 

Noisettes torréfiées, pruneaux confits &  
sorbet aux pruneaux et verjus 

 
 

4-Gang Menü / Menu 4 plats CHF 55.– 
3-Gang Menü / Menu 3 plats CHF 43.– 

(Vorspeisen frei wählbar / Entrées à choisir librement) 


