26.03.2024

Menu du midi

Amuse bouche

O

Confiertes Bauern-Ei
Kartoffelschaum, Zwiebeln, Belper Knolle
Oeuf de ferme confit
mousse de pommes de terre
oignons, Belper Knolle

O

Hausgemachte Cavatelli
Tatsoi vom Biohof Gumme, gebeizter Kopfsalat
Cavatelli faits maison, tatsoi de la ferme bio Gumme,
laitue décapée

oder/ou

Risotto
Barlauch, Bergkdse von O'lait
Risotto
ail des ours, fromage de montagne d'O'lait

O

Geschnetzeltes vom Black Angus
Ragout von griinem Spargel,
Kartoffelgratin von der besten Kartoffel der Welt
Emincé de Black Angus
ragoiit d'asperges vertes,
gratin de pommes de terre
de la meilleure pomme de terre du monde

oder/ou

Geschmorter Chicorée
Fichtenwipfel-Rahm, Bohnen
Chicorée braisée
creme de cimes d'épicéa, haricots

O

Cheesecake Ecluse
Butterkeks, Frischkdse, Sonnenblumenkerne-Krokant
Cheesecake Ecluse
Biscuit au beurre, fromage frais, croquant aux graines de tournesol

4-Gang Menii / Menu 4 plats CHF 55.—
3-Gang Menii / Menu 3 plats CHF 43.—

(Vorspeisen frei wihlbar / Entrées a choisir librement)



