
Menu du midi 

Amuse Bouche 

 
 

Wurzelgemüse & Frischkäse von Ó Lait 

Stangensellerie, Selleriepüree, eingelegte Randen, geröstete 

Hanfsamen & Gartenkresse 
Légumes‑racines & fromage frais d’Ó Lait  

Céleri branche, purée de céleri, betteraves marinées, graines 

De chanvre grillées & cresson de jardin 
 

oder/ou 

 

Hausgemachte Tagliatelle 

Winterkräuter‑Beurre‑Blanc, geröstete  

Sonnenblumenkerne & Belper Knolle 

Tagliatelles maison 
 Beurre blanc aux herbes d’hiver, graines de  

Tournesol grillées & Belper Knolle 

 

Poulet Suprême 

Sorghum‑Risotto, glasierter Kürbis, 

 Junger Spinat & Vin‑cuit‑Jus 

Suprême de poulet 
 Risotto de sorgho, courge glacée,  

Jeune épinard & jus au vin cuit 
 

oder/ou 
 

Pilzrisotto mit Reis aus dem Vully 

Junger Spinat, Bärlauchkapern, 

Geröstete Haselnüsse & Gruyère 

Risotto aux champignons, riz du Vully 
 Jeune épinard, câpres d’ail des ours,  

Noisettes grillées & Gruyère 

 
Muskatkürbiskuchen & Doppelrahm 

Safran‑Kürbis & Kürbisglace 

Gâteau au potimarron & double crème 
 Potiron au safran & glace à la courge 

 

 

 

4-Gang Menü / Menu 4 plats CHF 55.– 

3-Gang Menü / Menu 3 plats CHF 43.– 

 (Vorspeisen frei wählbar / Entrées à choisir librement)  


